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KAYISILI BABA

125 grun

1/4 cay kasig tuz

10 gr mayasi ya da 1+1/2 yemek kasigi toz maya
2 yemek kasigi pudra sekeri

50 gr ik sht

2 yumurta, ¢irpilmig

65 gr tereyagi, krem haline getirilmis
Surup igin:

100 gr pudra sekeri

250 gr su

Ustl ve igin:

Kayisi glasesi

225 gr taze kayisi

150 gr krem ganti

Un ve tuzu bir kabin igine eleyip, Ilik bir yere birakin. Seker ile mayayi karigtirin. Ik sit ile ¢irpilmis yumurtalar
ekleyin. Unu da katip diizglin bir hamur yapin.

Ustln0 temiz bir bez ile érterek hamur mayalanip, iki kez blytklige ulasana dek ilik bir yerde birakin. Yaklasik
45 dakika bekletmeniz gerekir. Yavas yavas tereyagini da i¢ine katin. 18 cm. ¢apindaki kalibi yarisina kadar
doldurarak ilik bir yerde hamur kabarip kalibin kenarina ulagana dek yine bekletin.

Onceden isitilmis firnda 10 dakika pigirip, 1siy1 azaltin ve 30 dakika daha, ya da hamura batiracaginiz kiirdan
temiz ¢ikana dek pisirmenizi srdirin. Firindan alip, gekmesi igin 5-10 dakika bekleyin. Bir bigagin yardimi ile
kaliptan ¢ikarip, servis tabagina ters ylz ederek yerlestirin.

Sekeri suda eritin. Surup haline gelne dek kaynatin. Firinda pisen Baba'yi bir catalla delip, suruptan kasik kasik
Ustiine dokiin. Surubun timdni baba emene dek bu islemi strdurin.

Baba'nin Gzerine Kayisi Glase surin, kayisi yarisini Ustline yerlestirip, bunlarin tGzerine yine glase siriin. Yaprak
biciminde sekerlemeleri de kayisi yarilarinin aralarina dizin. Kalan kayisilar dograyip krem santiye katarak
Baba'nin ortasina yigin.
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