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KAYISILI ALT UST KEKI

150 gr (10 gorba kasigi) + 1 tatl kasidi tereyad

2 ¢orba kagigi sizme bal

450 gr kayisi (ortalarindan ikiye bélinup ¢ekirdekleri atiimig)
125 gr (1/2 su bardag) toz seker

2 yumurta

180 gr (1+1/2 su bardagi) un

1+1/2 tath kasigr kabartma tozu

3 ¢corba kagiJi st

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz. Bir tatl kasigi yagla, yuvarlak kek kabinin dibini ve
kenarlarini yaglayiniz. Kalan yagdan 2 ¢orba kasigini ufak ufak kesip, kabin dibine yayarak ball kaba gezdiriniz.
Kayisilari, kesilmis yanlari tste gelecek bigcimde balin Gstline dizerek, kek kalibini bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede geri kalan 8 ¢orba kasigdi yadi, tahta kasikla kremamsi olana kadar ¢irpiniz. Sekeri ekleyip,
hafif ve kbpuk kdplk kivama gelene kadar ¢irpmaya devam ediniz. Yumurtalari teker teker ekleyip iyice
karisana kadar karistiriniz.

BuyUk bir kagikla un ve kabartma tozunu ekleyip, iyice karistirdiktan sonra situ bosaltiniz.

Hazirladiginiz bu karisimi kagikla kek kabina déseyip, tstlini kasigin tersiyle dizeltiniz. Kek kabini firma srip 1
saat, kek kizarip ortasina sokulan bir sis temiz ve kuru ¢ikana kadar pisiriniz.

Kalibi firindan ¢ikarip 5 dakika beklettikten sonra i¢ kenarinda ¢epecevre bigak gezdirerek keki serbestlestiriniz.
Kabin Ustline bir servis tabagi kapatip ters yiz ediniz. (Kekin kolayca ¢gikmasi gerekir.)

Kekinizi hemen yada iyice soguduktan sonra servis ediniz.
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