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KAYISI YUMURTA

https://www.turkiyegazetesi.com.tr

Yumurtayi haglayacaginiz kaba suyu koyun ve kaynamaya birakin. Su kaynadiktan sonra yumurtayi igerisine
alin ve 5 dakika bekleyin. 5 dakika sonra ¢ikartip soguk suyun i¢erisine koyun.

Katihdini arttirmak istediginize gore 1 dakika fazla haslayabilirsiniz. Cikartinca soguk suya koymazsaniz eger
pismeye devam edecektir. Yumurtalarin pisme zamanlari blyukltklerine gbre degisebilir.
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