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KAYISI YUMURTA

https://www.turkiyegazetesi.com.tr

Yumurtayı haşlayacağınız kaba suyu koyun ve kaynamaya bırakın. Su kaynadıktan sonra yumurtayı içerisine
alın ve 5 dakika bekleyin. 5 dakika sonra çıkartıp soğuk suyun içerisine koyun.
Katılığını arttırmak istediğinize göre 1 dakika fazla haşlayabilirsiniz. Çıkartınca soğuk suya koymazsanız eğer
pişmeye devam edecektir. Yumurtaların pişme zamanları büyüklüklerine göre değişebilir.
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