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KAYISI KIVAMI YUMURTA

1 adet yumurta
Yeterli miktarda su
Bir tutam tuz

Cezveye yumurtayi bir kasikla koyduktan sonra yumurtayi gegecek kadar su koyun.

Yumurtanin piserken ¢atlamamasi igin biraz tuz ilave edin. Ardindan orta ateste 5-6 dk pisirin.

Bu slre gectikten sonra yumurtayi bir kasikla alin ve soguk su dolu bir kaseye koyun.

Bu kasede yumurtanin bekleme suresi, 6zellikle kahvaltiya hazirliyorsaniz, 5-6 saniye oldugundan elinizi gabuk
tutmaniz gerekecek.

Bu sure de dolduktan sonra tekrar kagsikla alin ve bir tabaga koyun.

Tabakta kasigin tersiyle yumurtanin kabuguna vurarak kabugu soyun. Kayisi kivami yumurtaniz hazir.
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