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KAYISI YAHNISI (KONYA)

Nevin Halici

Parcalara bélinmus koyun ege kemigi suda kaynarken Gzerinde biriken kdpugu alinir, kapak ortilir ve etler
pisinceye kadar haglanir, tuz atilir.

Kayisi kurular yikanir ve etin tizerine koyulur.

Kaynayinca tereyadi ilave edilir ve ¢ok hafif ateste kayisilar yumusayincaya kadar pigirilir.

Seker veya pekmez koyulur, biraz daha ateste tutulup, dinlendirilir.
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