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KAYISI VE INCIRLI EKMEK

1 su barda@i oda sicakliinda sit
6 adet dogranmig kuru kayisi

6 adet dogranmig kuru incir

Uzeri Igin:

1 adet yumurta beyazi

Arzu ettiginiz miktarda susam
Arzu ettiginiz kadar keten tohumu
1 tath kasidi toz maya

3 ve 1/4 (¢eyrek) su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1/4 (ceyrek) su bardadi toz seker
1/4 (ceyrek) su bardadi zeytinyad
1 adet oda sicakliginda yumurta

Maya, un, tuz ve gekeri yogurma kabinda karigtirin. Daha sonra sivilari ekleyip 10 dakika yogurun. Ele
yapigiyorsa gok az un ekleyebilirsiniz. Uzerini 6rtlip 2 saat mayalandirin.

1 su bardagi oda sicaklijinda sit Incir ve kayisiyi da ekleyip tekrar yogurun. 3 pargaya bolin ve rulo yapip érin.
Pisirme k&gidi serdiginiz firin tepsisine yerlestirin ve bu sekilde bir saat daha mayalandirin.

Uzerine yumurta akin sirtin. Susam ile keten tohumu serpin.

Onceden isitilmis 200 derecelik firinda kizarana kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:171532 » adi:Kayisi ve incirli Ekmek « génderen:Somuncu « indirme tarihi:20.05.2024 - 12:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisi-ve-incirli-ekmek-vt119848
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kayisi-ve-incirli-ekmek-171532.jpg
http://www.tcpdf.org

