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KAYISI VE CIKOLATALI ORGU COREK

Hamuru igin:

500 g beyaz un

1 cay kasigi seker

2 kUp maya, ufalanmig
2,5dl Ik sit

75 g yumusak tereyagdi
1 cay kasigi bal

1 yumurta

2 cay kasigi tuz

Igi igin:

80 g kuru kayisi, kig¢ik kipler halinde
60 g bitln ¢ikolata

120 g findik, dogranmig
1,25 dl tam yaglh krema
30 g seker

1 limon, suyu

Glazur:

1 yumurta aki, ¢irpilmig
Pudra sekeri

Limon suyu

Hamur malzemelerini karigtirin ve piriizsiiz bir hamur halinde yogurun. Ustii nemli bir bezle kapatiimis kabin
icinde hamurun oda sicakliginda 1[2]17% saat boyunca iki kat hacme ulagana kadar kabarmasini bekleyin.

ic malzemelerini karigtirin.

Mayali hamuru {i¢ pargaya béliin. U¢ hamur pargasini 20 x 35 cm'lik dikdértgenler halinde agin. ic malzemenin
tcte birini hamurun Gstline siirln, bu sirada her birinde kenarda 2 cm bos birakin. Kenarlara biraz yumurta aki
stirn. Hamur seritlerini boyuna rulo yapin, agikliklari bastirin. Ug rulodan bir érgii yapin. Orgiili hamuru pigirme
kagidiyla kapli paslanmaz ¢elik tepsi Gzerine koyun. 30 dakika kabarmasini bekleyin. Tepsiyi isitiimamis firina
koyun. Firinlayin.

Glaze igin pudra sekerini limon suyuyla iyice karistirin ve halen ilik hamurun lzerine dokin.
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