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KAYISI VE CEVIZLI PILIC

4 pilic g6égsu (deri ve kemikleri ayiklanmig; yaklasik 500 g)
250 g kuru kayisi

1 su barda@i tuzsuz tavuk suyu

5 g (1 tath kasidi) tuzsuz tereyagi

1 tath kasidi aygicek yagi

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1 arpacik sogani (ince dogranmig)

1 tath kasidi salca

2 tath kasig1 hardal (tercihen taneli hardal)

2 corba kagsi§i ceviz igi (iri kirilmig)

1 taze sogan (ayiklanip, 5 cm boyunda kesildikten sonra, ince seritler halinde dogranmis)

Bir salata k&sesine tavuk suyunun 1/3'0 ve kuru kayisilar koyup, iyice karigtirdiktan sonra, bir kenara
kaldirarak, 8 saat bekletin (aceleniz varsa, tavuk suyunun 1/3'Gn0 bir tencerede bir tagim kaynatip, tencereyi
atesten alarak, igine kayisilari koyun ve 10 dakika bekletin).

Kalin dipli bir tavaya aycicek yagi ve tereyagini koyup, tavayi orta atese oturtarak, yag eritin. Eriyince pilig
g6guslerini koyup, renkleri hafifce deg@isinceye kadar (yaklasik 4 dakika) sote edin. Sonra altlist edip, tuz ve
karabiberi serperek, 6bur ylzlerini de 4 dakika sote edin. Kasedeki kayisilari delikli kasikla bir tabada ¢ikarip,
kasede kalan karigsimi ve kalan tavuk suyunu tavadaki pilic gégduslerinin Ustline bosaltin. Sonra atesi kisip, pili¢
g6gusleri esmerlesinceye kadar (yaklasik 5 dakika) pisirin. Pilic géduslerini delikli spatulayla bir tabaga ¢ikarip,
tabagi aliminyum folyoyla drterek, sicak kalmalarini sadlayin. Tavaya kayisilari ve arpacik soganlarini koyup,
kisik ateste 2 dakika pisirin. Surekli ¢irparak salgayi ve hardali karistirip, 3 dakika daha pisirin. Tabaktaki pili¢
goguslerini yeniden tavaya koyup, 1 - 2 dakika isitin. Tavayi atesten alip, pilic géguslerini bir servis tabagina yan
yana yerlestirin. Tavadaki sosu Ustlerine bosaltip, kayisilar géguslerin iki yaninda sira halinde toplayin. Ustlerine
ceviz i¢i ve taze soganlari serpistirip, servis yapin.
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