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KAYISI TERRIN (MALATYA)

10 yumurta

300 gr beyaz cikolata
500 gr cirpilmig santi

1.5 ¢ay bardagi toz seker
200 gr kayisi puresi

5 yaprak jelatin

2 yemek kagsidi margarin

Yumurta ve toz sekeri ¢irpin ve 2 yemek kasigi margarini ayri bir tavada eriterek benmaride eritiimis ¢ikolataya
ilave edin ve karistirin. Soguk suda yumusattiginiz jelatinleri, kayisi piresini, ¢irpilimis santiye ekdeyin. Elde
ettiginiz son karisimi, erimis ¢ikolatali karigsima ekleyin, karigtirin. Hazirladiginiz karigimi kaliplara doldurarak 30
dakika buzdolabinda dindenlirin. Dilediginiz sekilde susleyerek servis yapin.

Fotograf "aci recete" tarafindan génderildi. 27.08.2016
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