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KAYISI TATLISI

 Ayşe Tüter

500 gr. kayısı
1 bardak şeker
1 çorba kaşığı susam
1 su bardağı ceviz
4 su bardağı su
1 rulo kaymak
Limon

Kayısıları yıkayın, tencereye alıp içine şeker, limon suyu koyarak 15 dk. kaynatın ve soğutun. Soğuyan
kayısıların içine 1 çay kaşığı kaymak ve yarım ceviz ilave edin. Tabağa dizin. Şurubu üzerine döküp susam
serpin.
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