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KAYISI TATLISI

Malzeme:

10 adet kuru kayisi

30 gr badem ezmesi

1 cay bardagi su

1 gorba kagidi toz seker
Sosu l¢gin :

1 corba kasigi toz seker
1 su bardag st

1 tutam targin

1 cay kasigi Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
1 adet yumurta

Kuru kayisilar yikayip kurumasini saglayin. Kayisilari ikiye bélin. Badem ezmesini on esit pargaya ayirip
kayisilarin icine yerlestirin ve firin tepsisine alarak kayisilarin dibine su ekleyip Uzerlerine seker serpin. Firinda
Uzerleri kizarana kadar pisirin. Targin sosu igin sit, seker ve targini sos tenceresinde bir tasim kaynatin. Ayri bir
kapta nisasta ile yumurtayi ¢irpin. Kaynayan sitli karisima hizlica karistirarak ekleyin. Hazirladiginiz sosu
ocaktan alip sogumaya birakin. Bademli kayisilarn servis tabagina alin. Targin sosla tatlandirip, istege gére
vanilyal dondurma ile servis yapin.
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