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KAYISI TATLISI

500 gr taze kayisi

3 corba kasiJI esmer seker veya arzuya gore bal
50 gr tereyagi

3 ¢orba kasigi su

Tereyadi ve sekeri 5 dakika eritin ve suyu ilave edin. Hemen ardindan ¢ekirdekleri ¢cikartiimis ve ortadan ikiye
bélinmUs kayisilari ayni tavanin igine yerlestirin ve kapagini kapatarak 10 dakika pisirin.
Servis yapacaginiz tabaga alin tGzerlerine minik minik kaymak yerlestirin ve biraz sam fistigi tozu ile sisleyin.
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