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KAYISI TATLISI

2 kilo olgun kayisi
5 kasik nisasta
3 bardak seker

Kayisilarin ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve bir kevgir sizgece koyun. Stizgecin altina da bir tencere koyun ve kayisilar
elinizle ezin. Varsa mikserle suyunu ¢ikarin ve bir kaba koyun. Az da sulandirarak seker ilave edin ve atege
koyun. Karistira karistira kaynatin. Kaynaymca nisastay soguk suyla ezin ve kaynayan kayisi suyuna azar azar
ilave edin. Tadina da bakin; sekeri az olursa ilave edin. Nigastay! yedirdikten sonra koyulaginca bir tepsiye veya
kaselere dokun. Tepsiye dékerseniz dolaba koyun 3 saat sogutun veya daha iyisi bir gtin dolapta kalsin. Ikinci
gUna yiyin. Bigakla keserek servis yapin.

Not: Evde ezilmis kayisilar olursa daha iyi olur. Rengi daha sari olsun derseniz az da portakal boyasi katin.
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