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KAYISI TATLISI

500 gram kuru kayisi
4 su bardagi su

1 su bardagi badem

2 su bardagi toz seker

Kayisilari derin bir kasede Islatin. 2-3 saat sonra siiz{ip bir tencereye alin. Ustlerini gegecek kadar su koyup,
kayisilar yumusayincaya dek pisirin. Toz sekeri katip, 5 dakika kadar sonra ocaktan alin.

Serbetten alip stizdiguniz kayisilar ihninca, iclerine suda bekletilerek kabugu gikarilmig birer badem yerlestirin.
Uzerlerine kiyilmis badem serperek servise sunun.

Kaymak ya da krem santiyle de servis yapabilirsiniz.
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