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KAYISI TATLISI (MALATYA)

400 gram. gun kurusu kayisi

1 yemek kagigi tuzsuz tereyagi
3 yemek kasigi seker

1 buguk ¢ay bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Kayisilar yikamak ile tatliyr hazirlamaya baglayalim. Tavaya tereyagini alalim ve eritelim. Uzerine kayisilari
ekleyelim. Kayisilari surekli karistirarak hafifce soteleyelim. Uzerine 3 kasik sekeri, suyu ve limon suyunu da
ekleyerek karistirmaya devam edelim. Tavanin agzini kapatarak ocagin altini kisalim. Suyu kivam almaya
basladiginda ocaktan indirin. Hemen bir kepge ile servis kaselerine bosaltin. Ceviz ve kayisi gekirdekleri ile
susleyerek ilimasini bekleyin ve ¢ok sogutmadan servis yapin.
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