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KAYISI SURUBU

1 kg olgun kayisi
1 kg toz seker
Yarim limon suyu

Kayisilarin gekirdekleri ¢ikarilir. Uzerine seker konur, kapakli olarak 4 saat bekletilir. Sonra atese yerlestirilir.
Rengi degisene kadar kaynatilir. Limon ilave edillir, 5 dakika daha kaynatilir. Atesten alinir. lliyinca blenderden
gecirilir ve kavanozlara doldurulur. 1 sene kadar dayanir. Ikram edilecegdi zaman 1 su bardagi soguk suya 1
corba kasidi konur, karigtirilir.

ML® Kayisi Serbeti icin tiklayin
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