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KAYISI SOSLU SUTLAG

1 litre st

1 su bardag piring

1 su bardagi toz seker

2 corba kasigl bugday nisastasi
Sosu igin:

12 adet kayisi

1/2 su bardag toz seker

1 cay bardagi su

1 corba kagigi bugday nisastasi

Pirinci, ayni seviyede su ekleyerek suyunu gekene kadar pisirin. SUtl katip arada karistirarak 20 dakika pisirin.
Nisastayi suyla acip sekerle birlikte tencereye ekleyin. Bes dakika daha pisirip kaselere aktarin. Kayisilari, toz
seker ve suyla yari yarlya yumusayana dek pisirin. Biraz suyla acgilmig nisastayi ekleyin. Kivam alana dek pigirin.
Sditlaci, sosla servis yapin.
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