Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISI SIRKESI

1 kg olgun kayisi

4 litre soguk su

5 litrelik cam kavanoz

1 yemek kasigi kaya tuzu

1 su bardagi dévilmis kabak ¢ekirdegi

Kayisilari elinizle ezerek 5 litrelik bir kavanozun igerisine atin.
Kayisilarin Ustine 4 litre soguk su ilave edin.

1 su bardagi kabak ¢ekirdegini de ekleyin.

Daha sonra 1 ¢cay bardagdi maya sirke ekleyin.

Tahta kagikla karigtirin.

1 yemek kasidi kaya tuzu katin ve tekrar karistirin.

Not: Taze kayisilar olgun olmali. Eger kisin bu sirkeyi yaparsaniz glin kurusu kayisi ile yapabilirsiniz. GUnki giin
kurusu kayisi giineste kurutuluyor.
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