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KAYISI SIRKELI PATATES

3 adet taze patates

1/2 bardak kayisi sirkesi
4-5 dis sanimsak

Tuz

Maydanoz

200 gr tereyagi

Patatesleri firgalayarak iyice yikayin. Soyup ince ince yuvarlak dilimleyin. Kizdirimis yagda altin sarisi olana dek
kizartin. TUm patatesler kizardiktan sonra tavada kalan yagi bosaltin. Kizarttiginiz tim patatesleri tekrar tavaya
alin. Diger yanda sarimsaklari havanda dévin. Kayisi sirkesini, sarimsak ve tuzu birlikte karigtirin, patateslerin
Uzerine dékin. Tavanin altini kisik ateste yakin. 5-6 dk patatesler sirkeyi cekene kadar demlendirin. Yemegi bir
bir servis kabina alin, tzerine kiyllmig maydanoz serpin ve ¢ok az ¢ig zeytinyadi gezdirin. llik servis yapin.
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