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KAYISI SERBETI (KAYSERI)

Kayseri Buylksehir Belediyesi

1 kg kayisi
2 su bardagi toz seker
2 litre su

Kayisilari yikayip cekirdeklerini ayiklayin.

Bir tencerede ayiklanmis kayisi ve toz sekeri karigtirip Gstini kapatip en az 8-10 saat bekletin.
Tencereye suyu ilave ederek 1 saate yakin kaynatin.

Altini kapattiktan sonra bir tel siizgegte kasigin arkasiyla iyice ezerek suizlin.

Hazir olan serbeti buzdolabinda sogutarak servis edin.
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