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KAYISI RECELLI MILFOY TATLISI

2 Yemek Kagsigi Kayisi Receli

3 Yemek Kasidi Labne Peyniri

1 Yemek Kasigi Findik

1 Paket (500 gramlik) Milféy Hamuru
1 Adet Yumurta Sarisi

Oncelikle milféy hamurlarini yumusamalari icin oda sicakliginda bekletmeye baglayin. Kayisi regelinin tanelerini
minik minik dograyin. Labne peyniri ile kayisi regelinin tanelerini karistirin. Findiklari ince ince dilimleyip labne
peynirine ilave edip karigtirin. Firininizi 180 derecede 1sitmaya bagslayin. Firin tepsinize yagh kagit serin. Milfoy
hamurlarinin ortasina hazirladiginiz hargtan siirlip ti¢cgen seklinde kapatin. Uzerlerine bir firga yardimi ile
yumurta sarisi strtin. Onceden isitmis oldugunuz firinda Gzerleri kizarana kadar yaklagik 20 dakika boyunca
pisirin. Tepsiyi firndan aldiktan sonra milféylerin pismeye devam etmemesi i¢in hemen tepsiden alin. 10 dakika
kadar dinlendirdikten sonra servise alabilirsiniz.
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