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KAYISI RECELI (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 kg taze kayisi
1 kg toz seker
1 findik blyUkIiginde limon tuzu

Temizlenen meyve, bicakla 4’e kesilir.

Ayni miktardaki sekerle, aksamdan; tencereye, bir kat meyve ve bir kat seker koyularak sirasiyla désenir.
Bir gece bekletilir.

Sabah olunca birkag tagim daha kaynatilir.

Uzerindeki képigu alinir.

Kivami ¢ok koyu ise, kaynayan recele bir su bardagi kadar su koyulur.

Surup kivamina kavusunca igine limon tuzu katilip, giineste olgunlastirilir.
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