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TAZE KAYISI RECELI

1 kg. taze kayisi
1 kg. seker
1 limon

Kayisilari yikayip ¢ekirdeklerini ¢ikariniz.

Gikarilan kayisi gekirdeklerini kirip soyup tekrar kayisilarin igine koyunuz.

Sekerin lizerini gegecek kadar su koyup sekeri kaynatiniz.

Tath surubu haline gelince kayisilari igine atip 5 - 6 tagim kaynatiniz.

Atesten alip bir gece kendi haline birakiniz, (kayisilar sularini birakip blnyelerine sekerli suyu cekmesi igin).
Sababhleyin kayisilar surubun iginden kevgirle porselen veya emaye bir kaba gikariniz.

Surubu atese koyup koyultunuz. Olmasina yakin 1 limon suyu sikip tekrar 3 - 4 tasim daha kaynatiniz.
Atesten indirip képuklerini temizleyiniz, Temiz bir kavanoza sicakken bogaltiniz.

Soguyunca kavanozu kapatip regeli serin bir yerde muhafaza ediniz.

Recel kavanozda soguyuncaya kadar kavanozun agzini kapatmayiniz.

Not: Butiin regellerin kapadini koymadan zeytinyagina batirilmig k&gidi recelin (zerine koyacak olursaniz,
receller kiflenmez.
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