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KAYISI RECEL]

1 kg kayisi
1 kg seker
Yarim tatli kagigi limon tuzu

Kayisi regelinde kullanacagdiniz kayisilari yikayin ve ikiye bélin. Gekirdekleri ¢ikarin.

Kayisilari tencereye alarak izerine toz sekeri dokiin. Cekirdekleri de ekleyerek tencerenin kapagini kapatin.
5-6 saat yada gece boyunca bu sekilde bekletin. Yarim saat ya da 40 dakika kadar kaynatin. Bu sire kayisinin
sulu veya kati olmasina gére degisir. Kati sevenler biraz daha uzun siire kaynatabilir.

Ocaktan almadan 10 dk. kadar 6nce limon tuzunu ilave edin. Istediginiz kivama geldiginde ocaktan alin.

Hala kaynamakta olan recgeli kavanozlara doldurarak kapagini sikica kapatin. Kayisi receliniz hazir.
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