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KAYISI RECEL]

1 kg. Kayisi

900 gr. Seker

Yarim limon

Kayisi ¢cekirdeklerinin bademi

Kayisilarin piserken ezilmesin diye ¢ok yumusaklari alinmaz.

Orta sertlikteki kayisilar bol su ile yikanir.

Ortadan ikiye bolinUp cekirdegi cikartilir. Kirilip recele eklemek igin bademleri ayrilir.

Derince bir tencereye 900 gr. sekerle birlikte kayisilar konur ve bir gece buzdolabinda bekletilir.

Ertesi guin fazla karistirmadan orta hararetli ateste 20-25 dakika kadar kapagi agik pisirilir. Kirdiginiz kayisilarin
bademleri igine atilir.

Inmesine yakin yarim limon sikilir.

Kivamini kolayca anlamanin ydntemi kasida aldiginiz regeli ddkerken son damlasinin digmemesidir.

Size dnce sulu gibi gelecektir ama durdukga koyulasacaktir.

Ilkken kavanozlara doldurulur, agizlar sikica kapatilir ve soguk yerde muhafaza edilir.
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