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KAYISI RECEL]

750 gram toz seker
1 kg kayisi
Yarim limonun suyu

Oncelikle kayisilari bol suda yikayarak ortadan ikiye ayirin. Gekirdeklerini gikartin ve bagka bir kaba alin.
Gekirdekleri ¢ikartilan kayisilari, orta boy bir tencerenin igine koyun. Uzerine toz sekeri ekleyin ve tencereyi
hafifce sallayin. Boylece sekerin en alt kisimlara ulagmasi da saglanir. Tencerenin kapagini kapatarak 1 gece
bekletin. Istege goére kayisidan ¢ikartilan ¢ekirdekleri kirabilir ve i¢lerinde bulunan bademi de regelin icine
ekleyebilirsiniz. Ertesi glin dnce yiiksek ateste, sonra kisik ateste ara ara Uzerindeki kdptkleri alarak pigirin.
Kayisilar yumusayinca limon suyunu ekleyin ve birkag dakika daha pisirin. Regel sicakken kavanozlara
doldurun ve sogumaya birakin.
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