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KAYISI RECEL]

400 gram seker

700 gram kayisi

Yarim limonun suyu

1 su bardagi icme suyu

Kayisilari glizelce yikayin.

Gekirdeklerini gikardiginiz kayisilari dérde béllp tencereye alin. (EGer kayisilar regelin iginde tane tane kalsin
istiyorsaniz sert meyveler kullanin.)

Sekeri kayisilarin lizerine yayip kapagini kapatin ve sulanmasi igin 2-3 saat kadar bekletin.

Sularini salan kayisilarin tGizerine 1 su bardagdi da igme suyu ekleyip tencereyi ocaga alin.

Kisik ateste kaynattiginiz regeli ara ara hafifce karigtirin.

Tencerenin Uzerinde olusan kopukleri bir kasik yardimiyla toplayin. (Képurmeyi dénlemek icin regele 1 ¢ay kagigi
kadar tereyagi ekleyebilirsiniz.)

Receliniz kivam almaya bagladidinda igine limon suyunu ilave edip 5 dakika daha kaynatin.

Koyulagan regelin altini kapatin ve sogumasini bekleyin.

Soguyan regeli kavanozlara bosgaltip adizlarini sikica kapatin.

Uzun sure dayanmasini istiyorsaniz recelinizi gines gérmeyen serin bir yerde saklayin.
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