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KAYISI RECEL]

https://www.elele.com.tr

1 kg kayisi
1 kg seker
1/2 limonun suyu

Kayisilari yikayin, ortalarindan bolip ¢ekirdeklerini ayiklayin. Regelin kaynatilacagi tencerenin icine koyun.
Gekirdeklerden dort bes tanesini kirip suya atarak kabuklarini soyun, bunlari da kayisilara ilave edin. Sonra
limon suyunu ve sekeri de ilave ederek tencereyi atese oturtun. Cok kisik ateste ara ara tahta bir kagikla
karistirarak kayisilarin suyunu salmasini ve sekerin erimesini saglayin. Bundan sonra harli ateste yarim saat
kadar, recel kivamina gelinceye kadar kaynatin. Kesinlikle tencerenin agzini kapatmayin. Képukleri suya batirilip
¢ikarilan delikli bir kepge ile alin. Kivama geldigini anlamak igin recelden bir ¢cay kasigi alip bir tabaga damlatin.
Su gibi akmiyor, tabakta soguyunca kivam aliyorsa regeliniz hazir demektir. Biraz sojuyunca temiz kavanozlara
paylastirin, recel tamamen sogudugunda ise kavanozlarin agzini sikica kapatin.

© lezzetler.com tarif no:128518 « adi:KayisI Regeli « génderen:yesil al « indirme tarihi:06.04.2025 - 20:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisi-receli-vt45
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kayisi-receli-128518.jpg
http://www.tcpdf.org

