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KAYISI RECEL]

https://migros.com.tr

1 kg kayisi

3 su bardagi seker
Yarim limonun suyu
7-8 adet tane karanfil

1. Kayisilari yikayin. Cekirdeklerini ayirin ve yayvan bir tencereye alin.

2. Uzerine sekeri yayin. Tencereyi hafif sallayarak sekerin agagiya ulagsmasini saglayin.

4. Agzini kapatip bir gece veya sabahtan aksama kadar bekletin.

5. Daha sonra tencerenin agzini agip ocaga alin ve altini kisin.

6. Seker tamamen eriyip, suyu kaynamaya baslayinca isiyi ylkseltin ve regelin Gzerindeki kdpUkleri alin.
7. Regeli indirmeye yakin limon suyunu ekleyip karigtirin.

8. Ocagin altini kapatin ve regeli cam bir kavanoza alin.

9. Guines gérmeyen serin bir yerde regeli muhafaza edin.
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