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KAYISI REÇELİ (KİREÇ SUYUNDA)

1 Kg. kayısı
1 Kg. toz şeker
1 Su bardağı su
1 Limon suyu
1 Kg. sönmemiş kireç

1 Muntazam sert kayısıları üstlerinden iğne ile delip çekirdeklerini parçalamadan çıkarınız.
2 Kireç suyunda bütün olarak 5 saat bekletiniz.
3 Bol soğuk suda yıkayınız.
4 Şekeri 1 bardak su ile kaynatınız.
5 Kayısıları ilâve ediniz ve köpüklerini alarak kaynatınız.
6 Koyulaşınca limon suyu ilâve ediniz.
7 8-10 dakika daha kaynattıktan sonra ateşten alarak soğumaya bırakınız.

Kireç suyu elde edilişi;
Büyük bir tencerede 1 kg. sönmemiş kireci su ile iyice ezip bekletiniz. Kireç dibe çöküp su durulunca bu suyu
döküp yeniden su koyunuz ve bu işlemi 3-4 kere tekrarlayınız. En son suyu alıp kireci atınız. Bu suyu kullanınız.

ML® Kayısı Reçeli için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:43896 • adı:Kayısı Reçeli (Kireç Suyunda) • gönderen:fıstık • indirme tarihi:24.04.2024 - 23:46

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisi-receli-kirec-suyunda-vt16767
https://tr.ml.md/kayisi-receli-vt465
http://www.tcpdf.org

