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KAYISI RECELI (iSLIMLI KAYISIDAN) (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Islimli kayisilar alinir. Yikanir, suyu birkag kez degistirilir. Bdylece kukirt kokusu giderilir. Kayisi ¢ekirdegi kirilir,
icleri sivida haglanir. Kabuklari soyulur ve islimli kayisinin igine konularak kenarlari el ile kapatilir.

Tencerede seker ve su karigimindan gira kaynatilir. Igine hazirlanan kayisilar birakilir. Limon tuzu eklenir ve
bir-iki tasim beraberce kaynatilir. Atesten indirilir. Bir teste konularak giineste bir-iki giin bekletilir. Sonra
kavanozlara konulur.
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