%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISI RECELI (GUNESTE) (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Kayisilar yikandiktan sonra ¢ekirdegi ¢ikartilir ve bir tepsiye dizilir. Bunun tzerine her bir kilogram kayisiya 1.5
kg. seker, 4 su bardadi su, kaynatiimig limon suyu ve limon suyuyla kestirilmis sicak surup dokulir. Tepsi
glnesin altinda agzi 6rttlerek bekletilir. Birkag gtin bekledikten sonra tepsideki kayisilar ¢evrilir ve birkag giin
daha beklenir. 3-4 giin sonra kayisilar recel kivamina gelmigse tepsiden alinir ve kaplara konulur.
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