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KAYISI PESTILI

Gok olgun ve erimeye yUz tutmus kayisilari tencereye doldurup dibinin yanmamasi igin bir fincan su koyarak
hafif ateste arada karigtirarak kaynatiniz. Kabugu, ¢ekirdedi, posasi ayrilinca tahta kasikla iyice karistirarak
indirip blyuk kap Ustlnde elekten elinizle basarak geciriniz. Kaba gegen pestili yine tencereye koyup atese
sUrintiz. Suyu gekilinceye dek kaynadiktan sonra indirerek dibi bademyadgl tepsilere ince ince dokip gineste
kurutunuz. Aksamlari iceri alarak, iyice kuruduktan sonra tepsiden ¢ikarip déviniz. Kagida sarip nemsiz ve
havadar bir yere koyunuz.

Not: Give tutmamasi i¢in arasira agip havalandiriniz.
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