Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISI PESTILI (KAYSERI)

Kayseri Buylksehir Belediyesi

2 kg kayisi

4 yemek kagigi nisasta
1 litre su

2 su bardag toz seker

Kayisilari yikayip cekirdeklerini ayiklayin.

Sudan bir bardak ayirip kalanini ocada koyup igine kayisilari ilave edin.

Kayisilar pisip dagilincaya kadar pisirmeye devam edin.

Kayisilar iyice dagilinca sekeri ilave edin.

Sekerle yarim saat kaynadiktan sonra kalan su ile nisastayi karistirip tencereye ilave edin.

Nisasta ile birkag dakika karistirarak kaynatin. Sonra hemen pestili genis ve ince bir bezin lizerine yayin.
Gunes goren bir yerde en az 12 saat kurutun. Sonra bezin diger tarafini gevirip kurutmaya devam edin.
Dikkatlice bezden ayirarak servis edin.
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