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KAYISI PELTESI

300 gram kayisi

1 su barda@i kayisi suyu

1,5 cay bardag seker

2 corba kagiJi nisasta

1 paket vanilya

1 su bardagi su

Uzeri icin:

50 gram ¢am fistigi, kus Gzimdi
1 ¢orba kasigi Hindistan cevizi

Kayisi suyunun Uzerine normal suyu da ilave edin. Tencereye aktarin Gizerine sekerini, ¢ekirdekleri alinmig
kayisilari da ekleyip ocak Uzerinde kaynatmaya birakin. Kaynamaya baslayinca blenderden gecirip ezin. Sonra
nigastay! az suyla agin ve igine dokin. Hemen koyulastigini géreceksiniz. Bir tagim daha kaynatip ocaktan alin
kaplara bosaltin. Uzerini siisleyip ikram edin.
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