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KAYISI PARE TATLISI

1 kg olgun kayisi

1 su bardag seker
10 yaprak jelatin
3/4 su bardagi su
Sislemek Igin:
Nane yapraklari
Visne sekerlemeleri

Jelatinleri soguk su ile 1slatip yumusamaya birakin. Kayisilarin ¢gekirdeklerini ¢ikarin. Dizgun ve sert olan 8-10
tane kayisiy ayirip kalanlar mikserde gevirerek pure haline getirin. Bir tencerede seker ve suyu kaynatin.
Ayirdiginiz kayisilari igine atarak, hafif yumusayincaya kadar 3-4 dakika kaynatin. Haglanan kayisidari kenara
¢ikarin. Kalan sicak suya 6nce jelatinleri sonra kayisi piresini ekleyip iyice karistirin. Isterseniz islatilmig 4 ayri
kaliba isterseniz tek bir kaliba dokip 3-4 saat bekletin. Servis i¢in dolaptan alin, diiz tabaga ters ¢evirerek
cevresini kayisi, nane yapraklari ve visne sekerlemeleri ile siisleyin.
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