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KAYISI OZLU KURABIYE

250 gr margarin

2 su bardagi pudra sekeri

2 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagdi nisasta

1 paket vanilya sekeri

1 paket kabartma tozu

1 su barda@i hindistancevizi
1 cay kasigi tuz

Aldig1 kadar un

1 yemek kasigi kayisi marmeladi

Hamurumuzu yoguracagimiz kaba yumurtalarimizi kiralim.( Bir tanesinin beyazini ayri bir kaseye ayiralim.)
Sirasi ile oda sicakliinda margarin, pudra sekeri, kayisi marmeladi, sivi yag, vanilya sekeri, bir ¢cimdik tuz
koyalim ve elimizle malzemeleri iyice katistiralim. 1 su bardadi hindistancevizini, nisastayi, unu ve kabartma
tozunu asamali olarak hamurumuza ilave edelim. Ele yapismayan, kulak memesi yumusakliginda bir
hamurumuz olmal. )

Hazir olan hamur karigsimindan ceviz blyUkligunde parcgalar haline getirerek elimizde yuvarliyoruz.On ayirtmis
oldugumuz yumurtanin beyazina daha sonra hindistancevizine batirarak tepsimize siralayalim hepsi bu kadar.
Once 200 derece de 10 dakika sonra 180 derece alti Ustl pembelesene kadar pisirelim.
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