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KAYISI MUSAKKASI

Milli E@itim Bakanhg!

750 gram kuru kayisi
200 gram kuru Gzim
150 gram ceviz igi

150 gram badem

750 gram kuru incir
500 gram kiyma

250 gram kaymak
250 gram tereyagi

2 yemek kasigi toz seker
2 cay kasigi tuz

7 su bardagi su

2 gay bardagi sivi yag

750 gram kuru kayisi 5 su bardadi sicak su ile islatilir.

15 dakika yumusamaya birakilir.

200 gram kuru Uzim 2 su bardag sicak su ile islatilir, 20 dakika yumugsamaya birakilir.

2 gay bardagi sivi yag kizdinlarak kiyma ilave edilir, V2 cay kasidi tuz eklenerek iyice kavrulur.

15 dakika sicak su icerisinde bekleyen kayisilar kendi suyuyla ocaga konulur, 10 dakika kaynatilir.

20 dakika sicak su igerisinde bekleyen kuru tziimler suyu suzllerek, kaynayan kayisilara ilave edilir, 10 dakika
daha kaynatilir.

Ayri bir tencerede kavrulan kiyma, kayisi ve tzimlere ilave edilerek 5 dakika kaynatilir.

Ayri bir kapta 3 kasik tereyadi eritilerek kaynayan tencereye ilave edilir.

2 yemek kagsidi seker eklenerek 5-10 dakika kaynatilir ve ocaktan indirilir.

Kuru incirler 10-15 dakika sicak su igerisinde bekletilerek yumusatilir. Saplari kesilerek, igleri agilir ve kaymak
yerlestirilir.

Ocaktan alinan kayisilar servis tabagina konularak, tzerlerine kizdiriimis tereyagi gezdirilir.

Servis tabagdinin etrafina dévilmus badem ve cevizler gezdirilerek sislenir.

Icleri kaymak doldurulmus incirler etrafina siralanarak sogumadan servis edilir.
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