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KAYISI MARMELATLI PASTA

6 kasik seker

6 adet yumurta

1 paket vanilya

6 kasik un

Kremasi:

200 gr tereyagi

Y2 bardak un

2 adet yumurta

1 kasik pudra sekeri
1.5 bardak st

6 adet seker ve yumurtayi ¢irpin; seker eriyince vanilya ve unu ilave edin, karigtirin. Kullanacaginiz kaliba yagli
kagit serin ve malzemeyi aktarin. 160 derecede pisirin. Pisen hamuru sogudugdu vakit ortadan ayirin, alt
parcasini sekerli su ile hafif islatin. Bir kap iginde yumurta ve pudra sekerini ¢irpin, sitd, unu ve tereyagini
karigtirin. Karigtirarak agir ateste koyulagtirin. Alt pandispanyaya kayisi regelinden 1 cm kaliniginda yayin;
Uzerine de diger pandispanyayi kapatin. Uzerini tekrar sekerli su ile 1slatip hazirladiginiz kremay!i yayin. Uzerini
ister cikolata pargasiyla ister renkli sekerleme ile stisleyerek sogudugunda servis edin
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