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KAYISI MARMELATLI KURABIYE

Yarim paket margarin

1 adet yumurta sarisi

1 su barda@i un gibi ¢ekilmis findik
1 cay kasigi kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

4 corba kasig kayisi marmelat

1 adet yumurta aki

Yumusak margarin, findik, kabartma tozu ve yumurta sarisi parmak uglariyla kanistirilir. Uzerine ele yapismayan
bir hamur olana kadar un eklenir. Hamur merdane ile bigak sirti kalinhdinda acilir. BiyUk ¢ay bardagi agziyla
yuvarlak kesilir. Yuvarlaklarin yarisinin ortasi da kiigik gay bardagi agziyla kesilerek gember geklini alir.
Yuvarlaklar firin tepsisine dizilir. Uzerlarine yumurta aki strdlir, Gzerine gcember seklinde kesilen hamur
parcalari yerlegtirilir. Kurabiyeler dnceden isitiimig 180 derece firina verilir. Agik pembe renkte pisirilir. Soguynca
oyuklara tagsirmadan marmelat konur.

ML® Kayisili Bar icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:12038 « adi:Kayisi Marmelatli Kurabiye ¢ génderen:Nurpare « indirme tarihi:04.05.2024 - 14:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisi-marmelatli-kurabiye-vt8959
https://tr.ml.md/kayisili-bar-vt1605
http://www.tcpdf.org

