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KAYISI MARMELATLI KREPLER

3 yemek kasigi margarin

1 su bardagi sut

4 yemek kasigi tepeleme bugday nisastasi
1 adet yumurta

1 yemek kasigi seker

1 fiske tuz

1 cay bardagdi cekilmis findik ve ceviz
Yarim kg olgunlasmis kayisi

1 su bardagi toz seker

Butlin malzemeleri derin bir kapta blandirla ¢irpalim.

Omlet tavamizi yaglayip ocakta kizdiralim, krebimizi bir kepge tavamiza dékelim.

Arka yuzl pistiginde tabaga alalim diger karigimida ayni igslemle pisirelim (on yuzunu pisirmeyin)

Diger yandan kayisilarimizi blandirden ¢ekelim igine sekerimizi koyup bir tagim kaynatalim.
Soguduktan sonra bir tagim daha kaynatip suyunun ugmasini saglayalim. (marmelat kivami olacak)
Hazirladgimiz kreplerin tzerine marmelatimizi surup kiyilmig ceviz, findik kiriklarini serpistirelim ve rulo
bigiminde saralim.

Uzerlerinede marmelat srip hindistan cevizi ve cekilmis fistikla susleyip buzdolabinda 10-15 dakika
beklettikten sonra servise sunalim.
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