&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi
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1 paket hazir kizarmig ekmek
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

1-2 damla limon suyu

2 su bardagi kaynar su
Mubhallebisi icin:

1 litre st

2 yemek kasigi un (tepeleme)
5 yemek kagi§i nisasta

1 yemek kasigdi tereyagi

1-2 parga damla sakizi

5 yemek kasigi toz seker

Kizarmis ekmekleri cam tepsiye yan yana dizin.

Serbeti icin sekeri kiiglk bir tencereye alin, kisik ateste karamelize olana kadar tutun. Karamelize olan sekere 2
su bardagi kaynamis suyu ilave edin, bes dakika kaynatin. Suyu ilave ettiginizde seker topaklanacak
kaynadiginda ise eriyecek. Limon suyunu ilave edin, tepsiye dizdiginiz kizarmis ekmeklerin tzerine dokin.
Mubhallebisi i¢in seker, nisasta, unu tencereye alin biraz sitle topaklanmamasi icin eritin. Daha sonra kalan st
ekleyerek koyulasana kadar orta ateste karistirarak pisirin. Tereyadini ve damla sakizini ekleyin ve 1 dakika
daha karigtirarak kaynatin.

Hazirladiginiz muhallebiyi ekmeklerin Gzerine dokin. Muhallebi oda sicakliina gelince, Uzerini streg film ile
kaplayip dinlenmesi i¢in dolaba koyun.

Servis agamasinda arzuya goére kayisi marmeladi ya da damak zevkinize uygun olan bir sos egliginde servise
sunun.
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