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KAYISI MARMELATLI DAIRELER

250 gr. margarin

80 gr. seker

1 paket vanilya

75 gr. ¢ekilmis badem

300 gr.un

1 bicak ucu ile targin
acmak icin un

150 gr. kayisi marmeladi
slrmek i¢in 1 yumurta sarisi

Oda sicakhiginda yumugsamisg olan margarini bir kaba koyun. Seker ve vanilya ile kdpUrinceye kadar cirpin.
Gekilmis badem, un ve targini ilave edin. Kabin Gzerini értiin ve buzdolabinda 60 dakika dinlenmeye birakin.
Sonra hamuru unlanmig olan bir tepsi zerinde veya tezgahta yarim santim kalinliginda a¢in. Hamurun
yansindan 8 cm. ¢capinda yuvarlak parcalar kesin. Yaglanmis tepsiye dizin. Gzerlerine kayisi marmeladi strtn.
Kalan hamurdan 1/2 cm. genigliginde bandlar kesin. Her hamurun Uzerine bunlari ¢gapraz olarak yerlestirin ve
tepsiyi firina vererek 15 dakika pisirin.

ML® Kayisili Bar icin tiklayin
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