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KAYISI MARMELATLI BURMA BREZER

Malzemesi:

300 gr.un

1 yumurta sarisi

100 gr. seker

200 gr. tereyad

Uzerine strmek igin;

1 yumurta sarisi

175 gr. kayisi marmeladi

Hazirlanisi:

Unu bir kabin i¢inde, yumurta sarisi, seker ve klicUk pargalar halinde kesilmis yumusak tereyadi ile birlikte
karistinn. Muntazam bir hamur meydana gelince, hamurun Gzerini 6rterek, 2 saat kadar buzdolabinda bekletin.
Sonra hamuru ¢ok ince bir sekilde agip, 1 cm. uzunlugunda gubuklar halinde kesin. Bu ¢ubuklarin Gzerine
¢irpilmis yumurta sarisi strtin. Sonra hamuru yuvarlayarak burma haline getirin ve kivirarak brezer seklinde
hazirlayin. Brezerleri yaglanmis firin tepsisine koyarak 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikarin. Kayisi marmeladini
biraz isitin. Brezerler henliz sicakken Uzerlerine marmelat strtp her ikisini de sogumaya birakin. Soguduktan
sonra gay ile birlikte servis yapin.

Not: Berezerleri hemen servis yapmayacaksaniz, Uzerlerine marmelati sirmeyin. Servis yapmadan bir sire
Once brezerleri firna koyup, 1sitin ve Gzerine sicak marmeladi strlp servis yapin.
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