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KAYISI MARMELATLI AVOKADOLU KREP

4 yemek kagigi kayisi marmelati
3 adet yumurta

1 paket vanilya

3 su bardagdi un

2 su bardagi sut

2 adet avakado

3 yemek kagig margarin

1 adet muz

100 gr kiraz

1 yemek kagig pudra sekeri

Krep hamuru i¢in ayri bir yerde 3 yumurta ile vanilyayi képlrene kadar ¢irpin.siti ekleyin. Azar azar un katin ve
boza kivamina gelene kadar ¢irpin.yanmaz tavanizi ocaginizin Gstiine alin. Tavanizi 3 yemek kasigi margarinin
bir kismiyla yaglayin. Yaginiz kizdiginda tzerine 1 kepge krep hamuru dékin. Tavanizi saga ve sola dogru
kaydirarak krep hamurunuzun tavanin tamamini kaplamasini saglayin. Kreplerinizi nlt arkali kizartin. Ayri bir
yerde kabuklarini soydugunuz ve ¢ekirdeklerini temizlediginiz avakadolari ve muzu kiip kesin. Kirazlarin
cekirdeklerini temizleyerek ikiye bolin. Avakado, muz ve kirazlarin Gzerine pudra sekeri dékerek karigtirin.
Kreplerinizin arasina meyvelerinizi koyarak rulo halinde sarin. Kayisi marmelatiyla susleyerek servis yapin.
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