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KAYISI MARMELATI

Necip Usta

1 kg. kayisi (¢cekirdekleri ¢iktiktan sonra)
150 gr.su

1 kg. toz seker

100 gr. glikoz

3 gr. limon tuzu (1 ¢ay kasig)

Kayisilar yikayip stizgece ¢ikariniz. Sonra ¢ekirdeklerini ¢ikarip net olarak 1 kg. regeli pisireceginiz tencereye
koyunuz. Uzerine suyunu koyup agir adir karistirarak 2-3 dakika kaynatiniz. Sonra sekeri ve limon tuzunu koyup
karistirarak kaynatiniz. Kaynatip kivamina getiriniz. Atesten alip glikozunu ilave ediniz. Bir sizgegten veya pire
gecirme makinesinden tamamen gegiriniz. Kavanozlara doldurup agizlar kapal olarak muhafaza ediniz.
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