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KAYISI MARMELATI

850 gr seker
1 kg kayisi ezmesi
1 adet limonun suyu

Kayisilari bol suyuda iyice yikayip, kurulayin. Tahta bir kasik yardimiyla ince delikli sizgegten gegirip, kayisi
ezmesi elde edin. Ezmeyi tencereye koyun ve isitin. Isinan ezmeye azar azar sekeri ilave edin. Ezme kaynayip
koyulastigina icine bir adet limonun suyunu bosaltin. Bir tagim birlikte kaynatip atesten alin ve marmelat hentiz
sicakken kuru cam kavanozlara bosaltin, sogudugunda serin bir yerde muhafaza edin.

ML® Kizilcik Marmelati icin tiklayin
ML® Kizilcik Marmelati (gorsel)
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