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KAYISI MARMELATI

1 kg seker
1 kg kuru kayisi
1 adet limonun suyu

Kayisilari bol suda iyice yikayin, bir tencereye koyun ve kayisilarin Gzerini biraz asacak kadar kadar su katip,
meyveler yumusayincaya dek kaynatin.

Pisirme islemi sirasinda kayisilari birka¢ kez karigtirin ve gerekirse tencereye biraz su ilave edin. Kayisilar iyice
yumusadiklarinda atesten alin, ezip, kevgirden gegirin. Elde ettiginizi kayisi ezmesini, tencereye koyun. Sekeri,
pismekte olan ezmeye azar azar ilave edin ve marmelati devamli olarak karigtirin.

Marmelat kivamini bulmak tzereyken bir adet limonun suyunu tencereye bosaltin. ki dakika sonra tencere
atesten alin ve marmelat sicakken, kuru kavanozlara doldurun, sogudugunda serin bir yerde saklayin.
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