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KAYISI MARMELATI

Kayisi 1,250 gram

Toz seker 500 gram
Limon tuzu 1 gay kasigi
Tereyag 1 tath kasigi

Bol suda yikadiginiz kayisilarin fazla suyunu stzdurin.

Ortadan ikiye bélip cekirdeklerini gikardidiniz kayisilari derin bir tencereye alin. Toz seker ilavesiyle kisik ateste
pismeye birakin.

Kivam alip kabuklarindan ayriimaya baglayan kayisilari blender yardimiyla pire haline getirin.

Son olarak tereyadi ve limon tuzu ekleyip kisik ateste 5 dakika daha kaynattiktan sonra ocaktan alin.

Ev yapimi marmelati uzun stre saklamak istiyorsaniz; temiz ve kuru, kapagi sikica kapanan bir kavanoza alip
oda sicakliginda beklettikten sonra isi ve 1sik gérmeyen bir yerde muhafaza edin. Aksi takdirde buzdolabinda
bekletip hizl bir sekilde tuketin.
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