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KAYISI MARMELADI

1 kilo kayisi
500 gram seker
Yarim limon

Oncelikle kayisilari glizelce yikayin.

Kayisilari ortadan ikiye kesin ve ¢ekirdeklerini ¢cikarin.

Tencereye tepeleme su koyun ve kayisilari icerisine atarak orta ateste pisirin.

Kaynadiktan sonra toz sekeri dokiin ve kayisilar yumusayincaya kadar kaynatmaya devam edin.
Kayisilar pisince blender’dan gegirin ve limon suyunu koyun.

Bu sekilde 5 dakika daha pisirin.

Marmelat sicakken kavanozlara dokun.

Not: Koyu olmasi igin 10 dakika daha fazla kaynatin. Daha parlak olmasi igin Gzeri tllbentle értllmas bir tepside
birka¢ saat glineste bekletin. Marmelatlari sulandirarak tatlilarinizda da kullanabilirsiniz.
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